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Cocinar menos.
Disfrutar más.
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No todos los días son 
iguales. Tu comida 
tampoco debería serlo.

Cada día tiene un ritmo distinto.  
A veces rápido. 
A veces tranquilo. 
A veces improvisado. 

MÜBO nace para acompañarte en todos ellos,
con productos pensados para encajar en tu forma real 
de vivir y de comer.
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Cada receta está pensada para funcionar en 
casa. Tanto si tienes tiempo como si no. 
Solo para ti o para compartir. 

Hecho para la vida real.
No para la cocina 
perfecta.

Cuando el producto está bien hecho, se nota.
En el sabor. En la textura. En el momento.
Ese es el punto de partida de todo lo que hacemos.

Cocinar bien no 
debería ser difícil.
Sólo debería 
depender de lo 
que eliges.

Sin reglas. 

Sin complicaciones.

Solo comer bien.
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6

Nuestra 
colección

Comidas rápidas.
Cenas largas.
Planes improvisados.

Productos 
pensados para 
momentos reales.
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Elige cómo quieres 
comer hoy.
Nosotros ya hemos 
trabajado el resto.

Productos 5a Gama.
Comida que se 
adapta a ti.

Nuestros productos están pensados para que comer bien 
sea fácil. Solo calienta, combina… y disfruta. 
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Carrilleras

Tiernas. Melosas. 
Aromáticas. Guisadas 
lentamente.
Cada carrillera se prepara para que el resultado sea 
siempre el mismo: jugosidad, sabor profundo y textura 
que se deshace en el plato.

Carillera  
de cerdo al vermut
Guisada lentamente con vermut para que la 
carne quede tierna y melosa. Su sabor aromático 
aporta un equilibrio entre dulce y especiado, 
ideal para servir sola o con guarnición.

 Retail / Foodservice

Carillera de  
vacuno al vino tinto
Cocción lenta en vino tinto que intensifica su 
sabor y textura. La carne se deshace al cortar, 
manteniendo jugosidad y profundidad de la 
salsa reducida.
 

 Retail / Foodservice
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Costillas

Asadas o marinadas. 
Jugosas y sabrosas.
Cada costilla mantiene su textura, sabor y carácter. 
Lista para servir entera o en porciones. 

Costilla  
de cerdo asada
Asada al horno para un dorado uniforme. Carne 
jugosa que se desprende fácilmente del hueso, 
con sabor clásico y equilibrado.

 Retail / Foodservice

Formatos: 
· ½ costilla  
· Pieza entera

Formatos: 
· ½ costilla  
· Pieza entera

Costilla de cerdo  
miel y mostaza
Cubierta con glaseado de miel y mostaza antes 
de hornear. Equilibrio perfecto entre dulzor y 
acidez, con carne jugosa y sabor redondo.

 Retail / Foodservice
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Costilla de  
vacuno black coffee
Marinada en café negro y cocida a baja 
temperatura. Sabor profundo y tostado, y textura 
firme pero tierna que se deshace en boca.

 Retail / Foodservice

Costilla  
de cerdo barbacoa
Marinada en salsa barbacoa y horneada 
lentamente. Textura tierna con un sabor 
ahumado y ligeramente caramelizado 
en la superficie.

 Retail / Foodservice

Formatos: 
· ½ costilla  
· Pieza entera

Recetas con 
personalidad. 

Salsas que realzan el sabor, 
asados que alcanzan 
el punto perfecto y 
marinados irresistibles.
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Cada pulled está pensado para encajar en cualquier plato. 
Carne suave, jugosa y con el sabor real. 

Cocción que respeta la 
textura. Sabor real. 

Pulleds
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Pulled Pork
Tierna y melosa cocida lentamente para 
mantener su jugosidad natural.

 Retail / Foodservice

Pulled Chicken
Suave y equilibrada. Guisada lentamente para 
un sabor suave y natural.

 Retail / Foodservice

Pulled Beef
Guisado lento de carne de vacuno, con textura 
firme y sabor intenso.

 Retail / Foodservice
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Carne fresca, 
delicada y versátil.

Steak Tartar
Steak tartar
Picada a mano para mantener su consistencia 
natural, preparada para servir al momento o 
combinar con condimentos según tu gusto.

 Retail



Cada burger se desarrolla para que el resultado 
sea siempre el mismo: textura, sabor y facilidad. 
No tienes que pensar en cómo hacerlo. Solo en 
disfrutarlo.

Diseñadas para 
responder bien. Jugosas. 
Estables. Fáciles.

Burgers
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corte maestro

Estructura firme, jugosidad precisa y un sabor 
directo que mantiene su carácter en el plato.

 Retail

Burger pollo gourmet

De textura tierna, jugosidad equilibrada y sabor 
ligero. Lista para disfrutar tal cual o con tus 
acompañamientos favoritos.

 Retail

Burger entrecot 
de lomo

Carne firme, jugosidad precisa y sabor intenso. 
Perfecta para los que buscan un bocado potente.

 Retail

Burger bacon,  
miel y mostaza

Con bacon crujiente y un toque de miel,  
dulce y salada en cada mordida.

 Retail

Burger con carrillera 
y queso manchego

Tierna y melosa.  
Sabor profundo con toque cremoso.

 Retail

Burger con shiitakes  
y cebolla tostada 
 
Aromática y jugosa. Shiitakes y cebolla 
caramelizada que aportan sabor y textura.

 Retail
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chimichurri  
y provolone

Jugosa y sabrosa. El chimichurri  
y el provolone se mezclan a la perfección.

 Retail

Burger con pimiento 
asado y ajo negro

Sabor intenso y delicado a la vez. 
Pimiento asado y ajo negro que aportan 
carácter y profundidad.

 Retail

Burger Gyüdon  
estilo japonés

Jugosa y con un toque umami. 
Inspirada en los sabores de Japón.

 Retail

Nosotros ponemos el producto. 
Tú pones el momento.

Vivir bien empieza 
en tu plato.
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¿Por qué MÜBO funciona 
en el lineal? Por su 
diferenciación real.

•	 Sabores únicos en la categoría
•	 Preparación fácil
•	 Producto consistente
•	 Una imagen de marca reconocible
•	 Alta rotación


