’Z‘ Vall Compnys

PROGRAMA ALIMENTARIA

FIRA DE BARCELONA | DEL LUNES 23 AL JUEVES 26 DE MARZO DE 2026

Durante estos dias presentaremos nuestras ultimas innovaciones,
showcookings y mesas redondas con profesionales del sector.

Lunes, 23 de marzo

11:00 — 12:00 h
Mesa Redonda - El estado del ecosistema de la proteina
alternativa en Espaiia

Con Santi Aliaga, CEO de Zyrcular Foods, y representantes de Novameat y
Poseidona. Moderadora: Encarni Avilés, lider de equipo de capacitacion de Equipos
Cluster de ACCIO.

Martes, 24 de marzo

12:30 - 13:15 h
Showcooking - Zyrcular Foods

Con Pilu Cuenca, concursante de Masterchef 11, y Jordi Moré, chef de Zyrcular Foods
Un recorrido culinario que presenta los principales productos de proteinas
alternativas de Zyrcular Foods y su marca Amara, explorando nuevas
posibilidades para la cocina contemporanea.

15:30 — 16:15 h
Showcooking - Finura - El placer de la excelencia ibérica

Con Pepe Rodriguez Rey, chef estrella Michelin El Bohio y jurado de MasterChef Espana.
Una demostracién de cortes premium de Finura de Ibéricoy su
versatilidad en cocina profesional.

Miércoles, 25 de marzo

10:15 — 11:15h
Mesaredonda - ‘De Cerca’ - El punto de encuentro de las
directivas carnicas

Con Loreto Dolz, Gerente de Dolz- Grupo Vall Companys, Chelo Tonijuan, CEO
Carnia, Anna Canal, Directora de Alimentaria, Miriam Baucells, Directora General
Mega Fortris, Maria Sanchez, Directora de Marketing Noel y lvana Minguez,
Responsable Comercial de Area de Negocio Grupo Jorge. Moderadora: Miriam Pérez
Mena, Directora Carnica-C de Comunicacion

Un espacio de intercambio donde mujeres directivas de la industria
cdarnica compartirdn experiencias y abordaran innovacion, sostenibilidad y
relevo generacional. Inscripcidn previa requerida aqui.

10:30 — 11:45 h
Mesaredonda- IA en laindustria alimentaria:
de lareceta ala produccion

Con Pol Torres, Lluis Castarlenas, CEO de Nealia - Grupo Vall Companys, Helena
Torrel, Responsable de Gendmica en EURCAT, Frederic Clarens, Director del area
Tecnoldgica de Residuos, Energia e Impacto Ambiental. Moderador: Pol Torres,
Responsable de Proyectos de Al en Alimentacién y Agro

Un analisis de como la IA, la digitalizacion y la robdtica optimizan la
produccién, mejoran trazabilidad y calidad, y fomentan eficiencia y
sostenibilidad en la industria alimentaria.

11:30 - 13:00 h
Mesa redonda - El precio de la sanidad animal:
oportunidades y amenazas para la competitividad

Con Josep Solé, Director de la Division Avicola - Grupo Vall Companys, Ramén Alsina,
Consejero Delegado Grupo BonArea, Jorge Costa, Presidente Ejecutivo Grupo
Empresarial Costa, Josep Vifias, Director General de Grupo Vifias, Natalia Majo,
Directora del Programa Salud Animal de IRTA-CReSA. Moderador: Josep Usall,
Director de IRTA.

Un andlisis de cémo las enfermedades afectan la produccién céarnicay
debate sobre medidas de bioseguridad, regionalizacién sanitaria y
ajustes productivos para proteger la competitividad del sector.

17:00 - 17:30 h
Presentacion de Amara Green - Innovacion vegetal con valor
afhadido

Con Laia Vergés, Directora de I+D de Zyrcular Foods y Monica Orasan, Desarrollo de
negocio Zyrcular Foods

Dos propuestas sostenibles, practicas y alineadas con el consumidor
flexitariano actual.

Jueves, 26 de marzo

12:00 - 13:00 h
Team Building - Dia del colaborador - Grupo Vall Companys

Actividad sorpresa, dinamica y participativa para celebrar el Dia del
Colaborador en Alimentaria.

Espacios de exposicion
AMARA
Novedades: Amara Green Pro-Bites y Burger vegetal con microproteina.

Propuestas innovadoras, sostenibles y practicas, alineadas con
tendencias de consumo.

GAUDEA

Degustacion del Aceite de Oliva Virgen Extra Arbequina Signature,
edicion premium de cosecha temprana, vibrante y expresiva.

Sera un placer contar con su presencia para
compartir experiencias y avanzar juntos en el

futuro del sector alimentario.
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Grupo Vall Companys 50
Alimentaria

International Food, Drinks & Food Service Exhibition



https://g7yux.share-eu1.hsforms.com/2dgHpnYLuS16afGQd4qPcXg?__hstc=108894557.26c2d3e8ec1c0288fd21f25236014d3b.1768892634601.1771922996987.1771923102816.8&__hssc=108894557.2.1771923102816&__hsfp=ac0355688e6076504988010001ba5d0b

